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Azevedo Loureiro
e Alvarinho Vinho
Verde 2025

TIPO | Vino Tranquilo

COLOR | Blanco

CLASIFICACION | DOC Vinho Verde
REGION | Vinhos Verdes

PAIS | Portugal

FECHA DE EMBOTELLADO | 2026-03-05
BOTELLAS PRODUCIDAS | 350000

EMBOTELLADOR | Sogrape Vinhos, S.A.,
Avintes, Portugal

EXPEDIDOR | Sogrape Vinhos, S.A.
CAPACIDADES | 750 mL

DETALLES TECNICOS

Alcohol | 12 %vol. =0.5

Azucares totales | 2 g/L +0.5

Dioxido de azufre total | 130 mg/L =20
Acidez total (4cido tartérico) | 5.9 g/L 0.5
pHI 3.1 =0.1

INFORMACION NUTRICIONAL
(VALORES TIPICOS PARA 100 mL)

Alcohol | 9.5 g/100mL
AzUcares | 0.2 g/100mL
Calorias | 297 kJ/71 kcal

Apto para vegetarianos | Si

Apto para veganos | Si

ALERGENOS | Contiene sulfitos.

L J .
@® WINEinMODERATION

ELEGIR | COMPARTIR | CUIDAR

. %
EL VINO SOLO SE DISFRUTA COM MODERACION. =

AZEVEDO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
El vino Azevedo Loureiro Alvarinho encarna la elegancia caracteristica del vino verde y da la bienvenida a la
subregién del Cavado. Es un vino perfecto para disfrutar como aperitivo.

NOTA DE CATA - ANODE CATA 2025

Color limpio y brillante, con tonos citricos. Aroma exuberante con notas de frutas tropicales, flores blancas y fruta
de hueso. En boca es muy fresco y vibrante, pero con un volumen y una firmeza bien integrados. Notas evidentes
de fruta tropical. Final de boca que estimula la salivacién y persistente.

VITICULTURA SOSTENIBLE | No

TIPO DE SUELO | Granitico.

ENOLOGO | Diogo Sepulveda.

VARIEDADES

Loureiro (70%); Alvarinho (30%).

ELABORACION

Tras su recepcion en la bodega, las uvas se despalillan y se enfrian, para posteriormente someterlas a un prensado
suave a bajas temperaturas. El mosto se traslada a depdsitos de acero inoxidable, donde se lleva a cabo la
decantacién y la fermentacién alcohdlica a una temperatura de entre 14 y 15 °C. Parte de la partida se somete,
antes del prensado, a una maceracién prefermentativa de hasta dos dias a bajas temperaturas.

CRIANZA
Crianza sobre lias en depdsitos de acero inoxidable, con batonnage durante 3 meses

GUARDAR
Botella en vertical o en horizontal. Idealmente hasta 4-5 afios tras la fecha de la cosecha (en la etiqueta).

SERVIR
Servir directamente de la botella original. Temperatura aconsejada: De 10 °C a 12 °C. Consumir en hasta 24 horas
tras la abrir la botella.

DISFRUTAR
Las caracteristicas de este vino lo hacen ideal para acompanar platos de pescado, sushi, ensaladas frescas,
mariscos y aperitivos. Gracias a su caracter fresco y exuberante, también se puede disfrutar a copas.
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No contiene organismos genéticamente modificados (OGM), no contiene proteinas o ADN de OGM y no estan hechos de OGM, de acuerdo con los Reglamentos Europeos (CE) 1829/2003 y (CE) 1830/2003.


https://www.wineinmoderation.eu/es
https://www.sgs.pt/en/health-safety/quality-health-safety-and-environment/quality/quality-management-systems/iso-9001-certification-quality-management-systems
https://www.sgs.pt/en/health-safety/quality-health-safety-and-environment/environment/environmental-assessment-and-management/iso-14001-2015-environmental-management-systems
https://www.pontoverde.pt/en
https://www.viniportugal.pt/
https://factsheets.sogrape.com/es/pdf/azevedo-loureiro-e-alvarinho-vinho-verde-2025?type=c
https://sogrape.com/es

