LV Rosé 2025

Castas: Touriga Nacional
Alcool: 12%
Solos: Argilo-Calcario

Idade das vinhas: 17 e 22 anos

Vinificagdo: As uvas provenientes de talhdes previamente selecionados, transportadas em caixas de 22 kg, foram sujeitas a uma rigorosa
triagem a entrada da adega. Apds desengacadas e prensadas, o mosto foi transferido para uma cuba de inox onde se manteve a uma
temperatura de 80C durante 48 horas até a sua decantacdao. Seguidamente decorreu a fermentagao alcodlica em cuba de inox com
temperaturas controladas de 140 C durante um periodo de 30 dias.

Envelhecimento: 6 meses de estagio em Inox, com bdtonage nas borras finas, ao abrigo do oxigénio.

Nota de prova: Limpido e brilhante, de cor salmao palido com aromas de framboesa, rosas e um ligeiro toque citrino.
Um vinho mineral, de textura fresca, que termina longo e sedutor.

Harmonizagao: marisco, peixe, cozinha asiatica, carnes brancas e queijos.

Acgucar Total:
pH:
Acidez total:
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