
Castas | Grape Varieties 

Tinta Roriz, Touriga Nacional & Touriga Franca

Desengace total seguido de uma ligeira prensagem. A fermentação
ocorreu em cubas de inox com controlo de temperatura.

Complete destemming followed by light pressing. Fermentation
took place in stainless steel vats at controlled temperature.

Estágio | Ageing

6 meses em cubas de inox.
6 months in stainless steel vats.

Cor salmão, de grande intensidade aromática, com notas florais, fruta
vermelha fresca como morango e framboesa. Na boca é leve, equilibrado

e guloso, deixando uma longa sensação de frescura.

Salmon colour, with great aromatic intensity, floral notes, fresh red
fruit such as strawberry and raspberry. The palate is light, balanced

and greedy, leaving a long fresh sensation. 

Sugestão | Suggestion

Sugerimos que seja servido a uma temperatura de 8º a 10º C,
acompanhando pratos de peixe, massas, carnes brancas e saladas.

We suggest it to be served at a temperature of 8° to 10°C,
accompanying fish dishes, pasta, white meat and salads.
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VINHO ROSÉ  ■  ROSÉ WINE

Vinificação | Vinification

N o t a s  d e  p r o v a  |  T a s t i n g  n o t e s

Notas Analíticas | Analytical Values

Álcool | Alcohol 13,0 % 
Açúcar total | Total sugar 1,57 g/dm3 

Ph 3,30 
Acidez total | Total acidity 6,0g 

EAN 5600764051055


