QUINTA

CASA DA TAPADA

TAPADA

Loureiro

REGIAO CLASSIFICACAO
Amares, Portugal Vinho Verde DOC
ENOLOGIA ALcooL

Luis Serrano Mira 12% vol.

Renato Neves
ACIDEZ TOTAL

VITICULTURA 6,7 g/l de acido tartarico

Renato Neves )

ACUCAR RESIDUAL
CASTAS 0,6 g/l
Loureiro (100%)

pH

3,36

VITICULTURA

Vinhas instaladas na bacia hidrografica do rio Cavado, em solos acidos de origem granitica e de
textura franca. Clima temperado com invernos suaves e chuvosos e verdes ndo excessivamente
guentes, proporcionando uma excelente maturagdo das uvas. Apds as intervengGes em verde,
necessarias durante o ciclo vegetativo, as uvas foram vindimadas manualmente e transportadas
para a adega em caixas.

VINIFICACAO

Ap0ds desengace e esmagamento, as uvas sdo prensadas em prensa pneumatica com protecgdo
de oxidagGes. Decantacgdo estatica durante 48 horas e fermentagdo alcodlica em cuba de inox
com controlo de temperatura.

ESTAGIO
Concluida a fermentagdo alcodlica, o vinho estagia em cuba de inox. Este Loureiro resulta de um
lote de varias colheitas que estagiaram “sur-lies” durante pelo menos um ano em adega.

LONGEVIDADE
Entre 7 a 10 anos, se conservado em local fresco e escuro com a garrafa deitada.

HARMONIZAGAO
Saladas, mariscos, sushi, peixes e carnes brancas. Deverd ser servido a temperatura de 10-12°C.

FORMATOS
750ml
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